高含油油料加工关键新技术产业化开发及标准化安全生产

该技术获得2012年国家科技进步二等奖。

1、主要研究内容

针对高含油油料花生、葵花籽的特点，本项目依靠自主研发和技术集成，攻克了生香预处理、机械压榨、无水脱磷、辐照脱毒、低温充氮储藏等5 项关键技术，创立了高含油油料规模化制油新工艺，并形成完整的技术、生产管理和质量标准体系，实现标准化生产，成功开发出具有特色品质的健康浓香食用油系列产品。

2、关键技术及创新要点

本项目开创了高含油油料规模化压榨制油新工艺，成为当前我国花生制油的主流生产技术，新工艺在环境保护、食品安全、健康营养、风味诉求等方面具有明显优势，由此丰富了我国油脂加工领域的技术工艺类型和产品类型，促进油脂行业技术进步。

本项目新工艺环境友好，解决了传统浸出法制油工艺的溶剂残留问题，以年处理油料200万吨，溶剂损耗0.8%计，实施新工艺每年可减少正己烷排放16000吨左右，减少油脂精炼下脚料5万吨左右，有力支撑产业健康发展。

3、产业化应用效果

近三年，新增产值137.7亿元，新增利润16.6亿元，新增税收3.08亿元；“5S”压榨技术成为我国花生制油的主流加工技术，在世界制油技术中占据一席之地，打破了国外技术的垄断格局。
