【编号S123】
	成果名称
	[bookmark: _GoBack]面粉麸星检测装置及质量评价技术

	成果体现形式
（多选）
	■学术论文/专注□标准■专利□软件著作权□工艺□产品□材料■装备□农业、生物品种□矿产品种□新药□其他

	所属高新技术领域
	□电子信息技术□生物与新医药技术□航空航天技术□新材料技术■高技术服务业□新能源及节能技术□资源与环境技术□高新技术改造传统产业

	所属战略性
新兴产业
	□节能环保■新一代信息技术□高端装备制造□新能源□新材料□新能源汽车

	成果属性
	□原始创新■集成创新□引进消化吸收再创新

	成果成熟度
	■完成中试（区域试验阶段）□孵化或试生产阶段□市场化产品阶段

	成果简介
	①技术性能指标；②技术的创造性与先进性；
(1)以AVR高速单片机为微控制器，实现对整个硬件系统的精确控制。
(2)以硅光电池作为传感器配合24位高精度AD采集芯片实现光照度采集控制。
(3)利用BP神经网络算法对光照度AD采样值进行数据拟合。
(4)利用计算机实现对高精度摄像头进行控制完成拍照。
(5)利用高级计算机图像处理技术对拍摄的图片进行灰度化、二值化、平滑滤波等处理；利用高精度归一化计算方法对麸星进行检测统计。
    技术指标
      检测区域：1cm2；
      检测精度：±2个；
      定位精度：±1mm2；
      光源色温：4500k～4900k
      以测量的小麦近红外漫反射吸收光谱为分析对象，建立小麦各品质参数的近红外模型并利用模式识别技术开展小麦分类研究，运用相关算法建立了小麦籽粒蛋白质含量、湿面筋重量预测模型，能够准确地预测小麦蛋白质的含量，对面粉用途进行合理分类。
③技术的成熟程度，适用范围；④应用情况及存在的问题
完成中试，适应于实验室、粮库、面粉加工厂等企业部门使用，目前已在黑龙江省农业科学院谷物品质研究中心应用；可继续推广到省内各市县研究所、面粉加工厂等农业相关部门，与大型龙头企业合作扩大推广应用范围。

	课题来源
	□国家各类科技计划 □部门各类科技计划□省各类科技计划■市地各类科技计划□单位自有计划及其他

	研究形式（多选）
	□独立研究■与企业合作■与院校或院所合作□与国外合作
□其他,请注明                               

	成果转化方式
	□股权融资□债权融资■技术转让□技术授权□技术服务□已转化（受合约条件约束不能再次转化）□其他，请注明                                  

	成果是否转化
	■是 成果转化对象                            
□否 成果潜在转化对象                        

	成果的融资对象
	□天使投资□风险投资■产业投资□政府补贴
□其他，请注明                                  

	投资额/预期
经济效益
	投资额      100万元        预期经济效益   1000万元          

	预期经济效益分析
	该技术是以计算机高级图像处理技术为基础，可以快速有效的检测出各种面粉中麸星的含量，面粉白度情况，并给出相应的质量等级评价。设计的软件可视化的人机界面还可以实现检测数据的存储和查询、检测人员的信息管理等功能。使用该面粉麸星白度检测技术可以在很大程度上提高工作效率，节省人力物力，非常适合实验室、粮库、面粉加工厂等企业部门使用，市场前景广阔.

	项目单位
	单位名称
	黑龙江大学

	
	单位地址
	哈尔滨市南岗区学府路74号

	
	联系人
	刘明亮
	联系电话
	13074569094

	
	邮  编
	150080
	固定电话
	0451-86604401


 

