利用水果加工副产物提取功能性食用色素
    为了延长树莓、樱桃、葡萄等产业链条，促进产业健康、持续发展，利用树莓、樱桃、葡萄等酿制果酒，并对剩余的皮渣进行综合利用，提取功能性天然食用色素。确定了色素的最佳浸提条件和分离纯化工艺，并研究了色素的稳定性和生物活性。结果表明该色素具有良好的抗氧化活性和自由基清除能力，可广泛应用于功能性食品和医药保健品等，市场前景广阔。
