果蔬食品的高品质干燥关键技术研究及应用

一、综合情况

国家科技支撑计划项目，获国家科技进步二等奖，江苏省科技进步一等奖，为果蔬食品的高品质加工技术，可大幅提高产品附加值。

二、具体介绍

1、应用领域：适用于绝大多数水果、蔬菜产品的加工处理 

2、技术指标：含油量低、 保持果蔬原有色泽和风味、 食用方便，香脆适口，耐贮存。

3、创新要点：苹果脆片、香蕉脆片、芋头脆片、洋葱脆片等多种高附加值创新产品。果蔬脆片成套加工技术设备。 

4、效益分析：成本4万元/吨，市场价6万元/吨（不同产品略有不同），且国内外市场十分广阔。 

5、推广情况： 已在多家大型果蔬食品企业应用本项目技术。
