冷却肉品质控制关键技术及装备创新与应用

针对我国冷却肉生产工艺和技术落后，关键装备依赖进口，品质难以控制，异质肉发生率高，冷却干耗大，货架期短，产业损失大等问题，本项目历时近20年，系统开展了冷却肉品质控制关键技术及装备的研发与应用，揭示了冷却肉品质形成和变化规律，确定了品质控制关键点，研发出冷却肉品质控制关键工艺和技术，研制出可以替代进口的冷却肉加工关键装备，推进了我国冷却肉加工装备的国产化进程，获专利20项，制定标准16项，技术和装备在30多家企业得到转化应用，近三年实现累计销售额198.19亿元，新增利税8.96亿元，为我国生鲜肉生产消费由热鲜肉向冷却肉的转变升级提供了重要技术支撑，为推动我国肉类产业发展做出了重要贡献，项目成果获国家科技进步二等奖。
