
表面解吸常压化学电离质谱快速鉴别硫磺熏蒸八角
八角为木兰科植物八角茴香（Illicium verum Hook. f.）的干燥成熟果实，药食同源，具有抗炎、镇痛、祛风理气、和胃调中、温阳散寒、理气止痛等功效，同时具有较好的抑菌、杀虫活性及抗氧化等作用。人们很早发现，采用硫磺熏蒸方法处理八角，可使含有一定水分的八角在短期内不发霉，具有防霉、防虫蛀、抑制酶促褐变和非酶促褐变的效果，利于长期储存。但是，硫磺燃烧会产生大量的SO2，并与八角中的风味物质反应，不但导致八角中有毒的SO32-含量升高，而且可能产生具有致畸作用的不明物质。鉴别硫磺熏蒸制品的方法很多，这些方法需要对样品进行复杂的预处理，分析时间较长，难以满足快速鉴别硫熏八角的实际需要。本研究将自制DAPCI电离源耦合到LTQ线性离子阱质谱仪中，在无需样品预处理的情况下，实现了对八角硫磺熏蒸与否的快速鉴别。

