
珍稀食用菌杏鲍菇1号

杏鲍菇1号由山东省农业科学院土壤肥料所选育。子实体单生或群生，柱状，菌肉白色，口感佳。

菌丝生长的温度范围为8-33℃，最适温度为20～28℃，子实体发育的适宜温度为15～18℃。菌丝降解木质素、纤维素的能力较强，可在棉籽壳、木屑、蔗渣、麦秆、豆秸、玉米芯等农副产品下脚料组成的基质上生长，主料以棉籽壳、玉米芯为好。菌丝生长阶段培养料水分以60%-65%为宜，出菇阶段空气湿度85%-90%为宜。菌丝生长不需要光照，出菇需要散射光刺激。菌丝生长的最适pH为6.5-7.5，出菇阶段的最适pH为5.5-6.5，菌丝生长过程能自动调节pH。杏鲍菇1号生物学转化率可达100%，培养基质为棉籽壳等废弃物，普通市场价格为6-10元/斤，超市价格则要翻番，如果进行无公害栽培并出口，效益将十分可观。栽培后下脚料还可以用于鸡腿菇、平菇栽培或制作有机肥。经济效益、生态效益明显。

