
珍稀食用菌白灵菇2号

白灵菇2号由山东省农业科学院土壤肥料所选育。子实体掌型，其菌肉肥厚、洁白、营养丰富，是一种非常具有开发前景的珍稀食用菌。

菌丝生长的温度范围为5-32℃，适宜温度为20-27℃，菌丝生长最适温度为24-26℃，子实体生长发育最适温度为13-18℃。阔叶树木屑、棉籽壳、玉米芯等可做为主要栽培原料，培养料适宜含水量60%-65%。菌丝生长适宜空气湿度为70%左右，原基分化适宜湿度90%-95%，子实体发育适宜湿度为85%-90%。菌丝生长不需要光照，出菇需要一定散射光刺激。菌丝生长的最适pH为5.5-6.5。白灵菇2号生物学转化率达80%，菇房式季节栽培批发价可达6元/斤，与平菇相比，每斤收入提高4-5元。其下脚料还可以用于制作有机肥。经济效益、生态效益明显。

