
枇杷、水蜜桃南方特色水果抗逆境物流保鲜技术
该项目开展了枇杷、水蜜桃贮运保鲜技术研究，透过果实的低温胁迫现象并深入系统研究，探明冷害发生机理；在研究保鲜新技术的基础上，自主研发了的气调保鲜材料和生理调节剂，通过采用安全的物理保鲜手段和生理调节技术，优化并建立了枇杷、水蜜桃抗逆境物流保鲜技术体系。从而有效解决其贮藏难题，实现枇杷和水蜜桃鲜态安全贮藏，提高贮藏过程中抵御逆境的能力，延长货架寿命，并保持果实风味和品质。建立了实用、简易可行的枇杷、水蜜桃抗逆境物流保鲜技术体系。通过培训、实地指导、示范应用等形式，在省内枇杷、水蜜桃主要产区运用本技术，针对主栽品种开展了规模中试应用推广，受到普遍欢迎，增值显著。

